
 

 

 
 

APERITIF – to get started  

Glas Waldhornsekt trocken 0,1l 5,80 Euro 
Sparkling wine, dry 
 

Alkoholfreier Aperitif non-alcoholic aperitif 
Holunderblütensirup & Mineralwasser 0,1l 4,20 Euro 
Elderflower syrup & soda 
 

Hugo 

Sekt mit Soda, Minze und Holunderblütensirup 0,2l 7,20 Euro 

Sparkling wine with soda, mint and elderflower syrup  
 

Apérol Spritz 2)10) 

Aperol mit Soda und Sekt  0,2l 7,20 Euro 

Aperol with soda and sparkling wine 
 

Lillet Wild Berry  
Lillet Blanc, Wildberry und Himbeeren 0,2l 7,20 Euro 

Lillet Blanc, Wildberry and frozen raspberries 
 

Alkoholfreier Aperitif non-alcoholic aperitif 
Holunderblütensirup & Mineralwasser 0,2l 5,50 Euro 
 

Monin Bitter mit Orangensaft - ohne Alkohol 4cl 6,00 Euro 
Monin Bitter with orange juice – non alcoholic 
 
Campari- Orange/ Soda (1) 4cl 6,00 Euro 
Martini Bianco/ Rosso 5cl 5,00 Euro 
Sherry dry-/ medium- oder cream 5cl 6,00 Euro 
Portwein weiss/ rot 5cl 6,00 Euro
  
 

 



 

 

 

SUPPEN, VORSPEISEN & SALATE 

Unsere Kraftbrühe kochen wir traditionell aus Rinderknochen  

und frischem Gemüse. We traditionally cook our consommé from beef bones 

and fresh vegetables. 
 

 „Flädlesuppe“ 

Rinderkraft i) mit Kräuterflädle a)c)g)     8,00 € 

Beefstock with pan cake stripes 
 

  

„Maultaschensuppe“ 

Rinderkraft i) mit Maultasche a)c)      8,00 € 

Beefstock with swabian ravioli 
 

  

„gemischter Waldhornsalat“(Beilagensalat) 

Bunte Jahreszeitenblattsalate / Hausdressing j)/Kartoffelsalat i)j)  7,20 € 

Colorful leaf salads / house dressing / potato salad 
 

 

 „schwäbischer Vorspeisensalat“ 

Lauwarme Maultasche a)c)  

Blattsalate vom Markt j) /Kartoffelsalat i)j)    14,50 € 

Lukewarm swabian ravioli / leaf salads from the market / potato salad  
 

 

 

 „Salat Fit & Vital“ zum satt essen 

Bunte Blattsalate / Hausdressing j)/ gebratene Putenstreifen  17,80 € 

Colorful lettuce / house dressing / fried turkey strips 

 

 

 

 

 

 

 



KLASSIKER & SCHWÄBISCHES aus der Waldhornküche – einfach gut 

Classics and Swabian specialities 

 „Schwäbischer Rostbraten“ Swabian roast joint 

vom Roastbeef / glacierten Zwiebeln j) /  

hausgemachte Eierspätzle a)c)       30,80 € 

from roast beef / glacial onions / homemade swabian noodles   
 

 „Paniertes Schnitzel“ a)c) breaded schnitzel 

vom Schweinerücken / heiß ausgebacken in der Pfanne  
 

-mit Pommes frites with french fries      18,80 € 
 

-mit echt schwäbischem Kartoffelsalat i)j) with swabian potato salad 18,80 € 

 

 „Schweinemedaillons“ Pork filet 

vom Landschwein / Calvadosrahmsauce i)g)  

mit hausgemachten Eierspätzle a)c)      23,00 € 

Calvados cream sauce with homemade swabian noodles    
  

 „Cordon bleu“ a)c) - heiß ausgebacken in der Pfanne 

gefüllt mit Käse g) und saftigem Schinken1)3)   

dazu Pommes frites         23,00 € 

Filled schnitzel with ham and cheese with french fries 
 

 „Putensteak vom Grill“ steak of turkey 

hausgemachte Kräuterbutter g) und Kartoffeldippers   21,00€ 

homemade herb butter  and potato dippers 
 

 „Geröstete Maultaschen“ a)c) roasted swabian raviolis 

in der Pfanne gebraten mit Ei / Kartoffelsalat i)j)    16,80 € 

fried in the pan with egg / potato salad 
 

 

 
Bei Umbestellungen der Beilage erlauben wir uns einen Mehrpreis zu verlangen. 

Siehe nächste Seite. 

Bei Senioren Portionen, sofern möglich, reduzieren wir den Preis um € 1,50. 

 

 

 



VEGETARISCHE GERICHTE vegetarian dishes 
 

 „Spinatknödel“ a)c)g) vegetarisch Spinach dumplings - vegetarian 

Tomaten- Kräuterschmelze 3)l) / gehobelter Parmesan g)   16,80 € 

Tomato and herb melt and Parmesan cheese 
 

 „Käsespätzle“ vegetarisch Swabian pasta vegetarian 

Eierspätzle nach Familienrezept a)c      16,80 € 

Swabian pasta with melted cheese  

 

 

VESPER - die urschwäbische Mahlzeit  

Hierzu servieren wir Bauernbrot a) 

For this we serve farmer's bread 

 

 Wurstsalat „ Klassisch“ 1)3)j) sausage salad „classic“ 

von Hand geschnittene Schinkenwurst / Essiggurken  

und Zwiebeln         12,50 € 

Ham sausage / pickles and onions 

 

Wurstsalat „ Schweizer- Art“ 1)3)j) sausage salad „swiss“ 

von Hand geschnittene Schinkenwurst / Essiggurken / 

Emmentaler-Käse g) und Zwiebeln      13,40 € 

Ham sausage /cheese / pickles and onions 

 

Wurstsalat „ Schwäbischer- Art“ 1)3)j) sausage salad „swabian“ 

von Hand geschnittene Schinkenwurst / Essiggurken / 

Schwarzwurst und Zwiebeln       13,40 € 

Ham sausage / black sausage / pickles and onions 

 
Zusätzliches 

Bratensoße    2,00 €  Rahmsoße   2,00 € 

Rahmsoße mit Pilzen  3,00 €  Kräuterbutter   1,50 € 

Ketchup oder Majo   1,20 €  Pfeffersoße   2,50 € 

 

Mehrpreis bei Umbestellungen 

Salat:    2,00 €   Großer Salat:   4,50 € 

Bratkartoffeln:  2,50 €   Käsespätzle:   3,00 € 

Kartoffeldippers:  2,50 € 


