
Das Waldhorn heute...

..und in der ersten Hälfte

...des 20. Jahrhunderts

Hotel Waldhorn und die Böblinger Schönbuch Bräu sind seit 125 Jahren Partner

Eine Dagersheimer Institution
feiert – seit 125 Jahren arbeitet
das Waldhorn mit der Böblinger
Schönbuch Brauerei zusammen.
Das Haus entwickelte sich in die-
ser Zeit zum modernen Hotel mit
ansprechendem Ambiente und
hervorragender Küche.

Seit 1939 wird das Waldhorn von der
Familie Theurer betrieben. Margot und
Fritz sowie die Töchter Tina und Tama-
ra Theurer sind als inzwischen zweite
und dritte Generation mit ihrem Team
für die Gäste aus Nah und Fern da.

Dabei schafft das Hotel Waldhorn auch
im Restaurant spielend den Spagat zwi-
schen Tradition und Moderne. Von
schwäbischen Schmankerl und ande-
ren gutbürgerlichen Leckereien bis
zum modernen Menue zaubern Fritz
Theurer und seine Tochter Tamara Ku-
linarisches auf den Tisch. Schließlich
ist Fritz Theurer gelernter Metzger-
meister und stellt heute noch, auch
zum Verkauf, verschiedene Wurstspe-
zialitäten her. „Tamara ist bei uns für
die frischen Ideen zuständig“, sagt Fritz
Theurer über seine jüngste Tochter, die
ausgebildete Köchin und Hotelbe-
triebswirtin ist. Die Hotelleitung liegt in
den Händen von Margot Theurer. „Sie
ist die gute Seele des Hauses“, sagt
Fritz Theurer. Für alles Organisatori-
sche und Planerische ist die ältere
Tochter Tina zuständig.

35 komfortable Zimmer

Neben dem Restaurant bietet das Hotel
Waldhorn 35 moderne und komforta-
ble Zimmer mit 58 Betten. Das wissen
nicht zuletzt die vielen Stammgäste der
Dagersheimer – sowohl Privat- wie
auch Geschäftsleute von namhaften
Firmen aus der Region – zu schätzen.

Tradition modern
und stilvoll interpretiert

Lokal wieder in die Hände der Theu-
rers überging. Als die Doppelbelastung
zu viel wurde, wurde die Metzgerei ge-
schlossen und die Kellerbar eröffnet.
Jetzt konzentrierte sich die Familie voll
auf den Ausbau des Hotels und der
Gaststätte. Dieses wurde in den letzten
30 Jahren ständig renoviert und ausge-
baut. Heute ist das Waldhorn ein mo-
dernes, komfortables aber dennoch fa-
miliäres Hotel, das nicht zuletzt auch
durch die hervorragende Küche weit
über die Kreisgrenzen bekannt ist.

M Weitere Informationen zum Wald-
horn gibt es auch unter der Adresse
www.hotel-waldhorn.de im Internet.

Hart war die Zeit nach dem plötzlichen
Tod von Fritz Theurer senior für seine
Frau Johanna. Schließlich war Fritz
Theurer junior erst 13 Jahre alt und Jo-
hanna Theurer musste die Metzgerei al-
leine weiterführen, die Gaststätte wur-
de verpachtet.

Hervorragende Küche

Nachdem der Filius seine Meisterprü-
fung als Metzger absolviert hatte, ging
es aber wieder bergauf. Fritz und seine
Frau Margot Theurer übernahmen am
18. Januar 1974 den Betrieb. In den ers-
ten vier Jahren konzentrierte sich das
Paar auf die Metzgerei, ehe auch das

Dazu freuen sich die Theurers über die
vielen neuen Gäste, die wegen der neu-
en Stuttgarter Messe das Waldhorn bu-
chen. Außerdem bieten die Theurers
auch Catering für unzählige Veranstal-
tungen an.

Neben dem Waldhorn geht es im
Schlapphüadle, das ebenfalls zum Be-
trieb gehört, zünftig und gemütlich zu:
„Hier feiern Menschen aus drei Gene-
rationen völlig ungezwungen miteinan-
der“, sagt Margot Theurer über die ur-
gemütliche Gaststätte.

Für die 125-Jahr-Feierlichkeiten haben
sich die Theurers einiges einfallen las-
sen. Bis zum 8. Februar gibt es wegen
der 125-jährigen Partnerschaft mit
Schönbuch Bräu ein spezielles Angebot
mit Biergerichten: „Schließlich sind wir
der älteste Kunde der Brauerei“, sagt
Tina Theurer über die gute Zusammen-
arbeit mit der Böblinger Traditions-
Brauerei.

Erbaut wurde das Waldhorn 1847 von
der bekannten Gastwirtsfamilie Mar-
quardt, die später das Hotel Marquardt
in Stuttgart gründete. Damals war das
Waldhorn Anlaufstelle für die Postkut-
schenlinie. Nach dem Marquardts
wechselte das Waldhorn in der ersten
Hälfte des 20. Jahrhunderts noch zwei
Mal den Besitzer, ehe die Familie Theu-
rer die Gastwirtschaft am 1. Juli 1939
übernahm.

Nach dem Krieg wurden zunächst Be-
satzungs-Soldaten im Waldhorn ein-
quartiert und die Gaststätte musste
sechs Jahre geschlossen bleiben. Da-
nach wurde die Scheune von Fritz
Theurer senior und Johanna Theurer
abgerissen, ein großer Saal angebaut
und eine Metzgerei eingerichtet.

Im Saal feierten unzählige Dagershei-
mer ihre Hochzeiten, Taufen und Kon-
firmationen. Außerdem fanden große
Tanzveranstaltungen mit Kapelle statt.

Wir gratulieren Familie Theurer
zu 125 Jahre Hotel Waldhorn!

Wir wünschen Ihnen weiterhin viel Erfolg

und bedanken uns für die gute Zusammenarbeit.

Ihre Hotel- und Gaststätten-

einrichtung in bewährter

handwerklicher Qualität

72178 Waldachtal-Hörschweiler
Tel. 0 74 43 / 84 20, Fax -61 65

Herzlichen

Glückwunsch

zum Jubiläum!

Raumausstattung
Meisterbetrieb

Wettbachstr. 27
71063 Sindelfingen ·

Tel. 0 70 31 / 81 45 84

Öffnungszeiten:
Mo. – Fr. 8.30 – 18.30,
Sa. 8.30 – 14.00 Uhr

Wir gratulieren
zum 125-jährigen Jubiläum

und wünschen der Familie Theurer

weiterhin alles Gute.

michelfeit
Sanitär-Technik

Badmöbel nach Maß

Goethestraße 5, 71034 Böblingen
Tel. 0 70 31 / 67 13 03, Fax 67 45 50

125 Jahre Partnerschaft mit Schönbuch Bräu
Zu diesem Anlass servieren wir Ihnen besondere Gerichte –
gekocht mit Bier – im Restaurant Waldhorn und im
Schlapphüadle – Dazu gibts natürlich Schönbuch Bräu.

Unsere Aktionskarte bis 8. 2. 2009:

Rinderschmorbraten mit Bockbier-Sauce,

Rahmwirsing und hausgemachte Semmelknödel 13,20 4

Schweinesteak des Braumeisters

mit hausgemachten Spätzle und Blattsalat 13,50 4

Feine Bierleberle vom Rind

mit glacierten Zwiebeln und Bratkartoffeln 13,80 4

Schweinemedaillons in Bier-Senfsauce

mit Vichy-Karotten und schwäbischen Schupfnudeln 14,80 4

Kalbssteak in Morchel-Biersauce

mit Brokkoli und feinen Nudeln 16,50 4

Hotel Waldhorn & Schlapphüadle „die urige Kneipe“
Familie Theurer · Tel. (0 70 31) 7 67 20

www.hotel-waldhorn.de


